TREND 4
HYBRIDS

Een keuken is al lang niet meer
een plek waar uitsluitend gekookt
wordt. Het is het hart van het
huis waar we samenkomen om

te eten, bijkletsen, ontspannen
en genieten, maar de keukentafel
of bar aan het kookeiland is ook
steeds vaker een plek waar wordt
gewerkt en gestudeerd. Houd
daar in het ontwerp rekening mee
en zorg ervoor dat je voldoende
ruimte hebt om in al deze moge-
lijkheden te voorzien.

Over bars gesproken, ook de
huisbar maakt een comeback.
Ditmaal zien we hem niet in de
woonkamer, maar in de keuken!
Zagen we de afgelopen jaren

de coffeecorner in steeds meer
keukens een plek opeisen, de
thuisbar is the newest kid on the
block. Uitgevoerd in dezelfde
materialen als de keuken is de
thuisbar, waarin ook de wijnkli-
maatkast een nieuwe plek heeft
gekregen - wat weer extra (berg)
ruimte biedt in de kastenwand en

het kookeiland - dé verrijking van
de open leefruimte waar we niet
omheen kunnen en willen.

LINES, het nieuwe concept voor
een designkeuken op maat Stu-
dio Piet Boon, is een exceptioneel
voorbeeld van een keuken die
zoveel meer is dan dat. Dit indus-
triéle kunstwerk is opgebouwd uit
lijnen. Ruwe, natuurlijke en soms
contrasterende materialen lopen
vloeiend in elkaar over en creéren
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een stoer geheel. Kenmerkend
voor dit ontwerp is de asym-
metrische balans. Een robuust
natuurstenen eettafelblad dat als
het ware wordt gedragen door
een flinterdun stalen kookblad:
alles draait om visuele gelaagd-
heid. Ook de handgemaakte
handgrepen ondersteunen het
lijnenspel. Gemaakt van het-
zelfde flinterdunne staal als het
kookblad, zorgen ze voor eenheid
en balans.
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