Diante & Dimitri Roels

Water, meel, zout. Met slechts drie nederige ingrediénten
en a whale lotta ambition bouwden Diante en Dimitri
Rocls de afgelopen twintig jaar een waar Ich':rl um op.
In deze aflevering van Loze it the Kitchen vertellen de twee
oprichter-eigenaars van het Viaamsch Broodhuys alles
over het vierde en voornaamste ingrediént van hun succes:
liefde. Voor goed brood, voor hun drie zonen en bovenal
voor elkaar.

— INTERVIEW BARTJAN BOUMAN, FOTOGRAFIEL ANNE TIMMER,

PRODUCTIE VALERLE VAN DER WERFF
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e zijn wat brak deze maandagmorgen, Diante
(47) en Dimitri (48) Roels. Het stel heeft net drie
dagen North Sea Jazz Festival in Ahoy achter
de rug. Diantes stem is een beetje hees, maar
dat blijkt normaal te zijn: zo klinkt ze altijd.
‘Jamiroquai trad op, Grace Jones was fantastisch,
vertelt ze enthousiast, ‘maar mijn favoriet was
Gladys Knight, die was 26 goed. Ze bracht een ode aan Prince
en toen ze Memories van Barbra Streisand zong, hield ik het niet
droog. Of we cen hotel hadden in Rotterdam? Nee hoor, we pakten
gewoon een taxi: we zijn cr zo. Bovendien hebben wij een veel te fijn
huis, ons eigen bed slaapt toch het lekkerst.

Zes jaar wonen ze nu met hun zonen Christophe (18), Julius (17)
en Toussaint (15) in dit huis in Schiedam. Vanbuiten doet het pand
uit 1890 denken aan een notariswoning, dankzij de symmetrische
gevel met in het midden de voordeur en aan weerszijden hoge
schuiframen. De symmetrische aanblik wordt versterkt door de
buxusvakken langs het pad naar de voordeur, Met vierenhalf meter
hoge plafonds en marmeren tegels op de vloer is de entree behoorlijk
indrukwekkend, en tegelijkertijd persoonlijk dankzij de kunst aan
de muur: kleurige tekeningen uit Vietnam — een aandenken aan een
gezinsvakantie — en twee levensgrote portretten van een piepjonge
Kate Moss. Ze glinsteren in het licht, ‘Het zijn zeefdrukken van
Russell Young,’ zegt Dimitri, ‘Hij heeft ze behandeld met diamond
dust — niet van echte diamanten hoor.

In de woonkeuken, die zich aan de achterzijde uitstrekt over de
volle breedte van het huis, is de sfeer heel anders. Door zes paar
Franse deuren valt het daglicht binnen, dat getemperd wordt
door zwarte zonneschermen. De blik wordt meteen getrokken
naar de grote eetbar, waarop een lunch met, hoe kan het anders,
brood uit eigen bakkerij klaarstaat. Boven de marmeren bar hangt
cen intrigerend landschap van lampen, gemaakt van ragfijne
berkenhouten latjes. Het is er licht, zonnig en uitnodigend: typisch
zo'n keuken waarvan je weet dat iedereen altijd hier zit, waar alle
gezinsleden zich verzamelen na school en na het werk. Hoewel
er zat andere prettige plekken in huis zijn, zoals later zal blijken.
Terwijl Diante nog snel een salade in elkaar draait, komt vanuit de
woonkamer een slaperige blonde puber aangesloft. ‘Aha, if's afive!
Dit is Toussaint, we noemen hem Tous. Hij heeft vakantie, zegt
Diante. ‘Hoe is het met jullie,’ vraagt hij aan zijn ouders. ‘We leven
nog,’ antwoordt z'n moeder. Jongste zoon schuift aan en zal het hele
gesprek erbij blijven, verzonken in zijn iPhone.

Geen boer, geen kakker

Dimitri komt van de Zeeuwse klei, uit Sluis in Zeeuws-Vlaanderen.
‘Als ik nu in Zeeland kom, voel ik me nederig. Daar begon het
allemaal,’ zegt hij in een filmpje dat is gemaakt ter gelegenheid van

‘We waren
meteen aan

clkaar .
ik had %tggﬁagd

eerder discussies
met een man

het twintigjarig bestaan van het Vlaamsch
Broodhuys. De zoon van een Belgische
vader en een Nederlandse moeder groeide
op met een hecht clubje vrienden, onder
wie Sergio Herman — nog altijd een van
zijn beste vrienden. ‘Wij waren anders,
verklaart Dimitri aan de eetbar. ‘We wilden
geenboerworden en ook geen kakker, zoals
we die kenden uit Knokke. Wel wilden we
dicht bij onze roots blijven.’ Terwijl Sergio
het plaatselijke mosselrestaurant van zijn
vader, Oud Sluis, transformeerde tot
driesterrenetablissement, volgde Dimitri
bakkersopleidingen in Terneuzen en
Brugge. ‘De ouders van een lagereschool-
vriendje hadden een bakkerij. Ik vond
dat fascinerend. Het werken met rauwe
ingrediénten, de hitte, de spierballen, de
dampende broden: dat wilde ik ook.’
Toch koos hij na zijn opleiding een
andere richting en ging in de leer bij
befaamde chef-koks, zoals Cas Spijkers
van De Swaen in Oisterwijk (destijds
twee Michelinsterren) en Pierre Wynants
van het Brusselse Comme Chez Soi, dat
toen drie Michelinsterren had. ‘Van Cas
heb ik zoveel geleerd. Van Pierre ook,
maar hij was een keiharde leermeester,
die straf en boetes uitdeelde. Daar staat
tegenover dat hij me heeft laten inzien -
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kandelaar hebben Dimitri en
Diante laten maken.
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De muren en plafond in de

tussenkamer op de begane =
grond zifn antracietgrijs lert®
geverfd (§7010-R90B van
Sikkens). Op verzoek van
Diante en Dimitri werd de
wandkast van BEIR Italia
ook in een donkere klenr
uitgevoerd. Aan de muur
Samiliefoto’s, schetsen van
Modigliani en schilderijties

van Mart Visser.
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In de hal hangt een
spiegel van Ochre, §
het vaasfe is van 8
Ougenlust. Onder de %
stolp een One Minute §
Sculpture van Marcel '
Wanders, een cadean
van chef Peter Lute. |




‘Ons weekend
begint s middags,
met een ZIn-tonic
en de muziek

keihard’

De lunch is ten einde, tijd voor een quick
tour door het huis. Aan de voorzijde
bevindt zich links van de gang een
studeerkamer. ‘Een rustpunt in ons huis,
zegt Diante. ‘De jongens gebruiken
hem veel om te studeren’ Rechts van
de hal zijn klassick ingedeelde kamers
en suite, met een voor-, midden- en
achterkamer, waarvan de laatste uitmondt
in de open keuken. De schuifdeuren
hebben al lang het veld geruimd, maar de
originele schoorsteenmantel en de gipsen
ornamentenplafonds zijn er nog wel. Voor
de inrichting schakelden ze Piet Boon
in, die medeverantwoordelijk was voor
het spraakmakende interieur van Sergio
Hermans The Jane in Antwerpen. Op
aanraden van de boomlange designer,
ooit begonnen als aannemer in Qostzaan,
tegenwoordig  veelgevraagd (interieur-)
ontwerper in binnen- en buitenland,
vervingen ze de betonnen gietvloer van
de benedenverdieping door een vloer van
gewassen eiken, gelegd in cen visgraat-
patroon. Stevigste ingreep in dit deel van
het huis was Boons idee om de muren van
de tussenruimte antracietgrijs te verven.
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‘We zouden er zelf nooit opgekomen zijn een ruimte die van
zichzelf al donker is nog donkerder te maken.’

De eerste verdieping heeft min of meer dezelfde indeling als
beneden, met een centrale gang die de kamers van elkaar scheidt
en toegang geeft tot het balkon aan de achterkant van het huis.
In het halletje bij-het balkon prijken talloze familiefoto’s aan de
muur, van de jongens toen ze klein waren tot foto’s van Diante
en Dimitri’s huwelijk in 1999. Aan de voorkant bevindt zich
Christophes kamer met eigen badruimte, rechts van de gang
is het privédomein van zijn ouders, met achtereenvolgens een
badkamer met vrijstaand bad — ‘zitten we veel te weinig in’ — een
walk-in-closet en de masterbedroom aan de achterkant van het
huis. “Dit noem ik ons appartement,’ zegt Diante. ‘Hier kunnen
we ons heerlijk terugtrekken.” Op de zolderverdieping is op de
overloop, een hoge, lichte ruimte met een sfeervol balkenplafond,
cen loungeplek voor de jongens gemaakt, met plofbank en tv.
Tous is ons voorgegaan en heeft zich al gamend op de bank
genesteld. Hier is ook zijn slaapkamer en die van Julius, van
elkaar gescheiden door een badkamer. Opvallend clement in
de ruimte is het witte trappenhuis, waarboven dezelfde houten
lampen hangen als in de keuken — een mooie referentie naar de
opstelling beneden.

'Telefoons op de hotelkamer

Terug in de keuken is het tijd voor een laatste vraag: hoe zorgen
de twee workaholics met hun drukke gezin en werkzaamheden
ervoor dat ze elkaar niet uit het oog verliezen? Dimitri: ‘Het
bedrijf is nu zo groot dat we iets misbaarder zijn. De eerste zes
jaar zijn we niet op vakantie geweest, dat kan nu wel. We gaan
elk jaar samen een week naar New York. Zonder de kinderen,
lekker door de stad lopen, inspiratic opdoen en minstens dric
keer per dag eten. 2011 heeft ons geleerd niet klakkeloos door
te denderen, anders raken we elkaar en de mensen om ons heen
kwijt, We maken ook elk jaar een verre reis met het gezin en de
regel is dat de telefoons op de hotelkamer blijven, dan kom je
zo weer tot elkaar.” Diante: ‘En wij plannen nooit meer iets op
vrijdagavond. Ons weekend begint s middags, met cen gin-tonic
en de muziek keihard. Dan rollen de kinderen binnen, al dan niet
met hun vrienden die blijven eten. En om elf uur gaan wij naar
boven en doen we de deur op slot, dan is het ons moment. De
vrijdagavonden zijn me het meest dierbaar.” —









